
 

 

 

 

 

 

 
 

   
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Menu enfant  12 € 

 

 

Salade de saison 
 

La Viande Garnie 
 

Fromage blanc 

Ou Glace au choix 

 Pour les convives végétariens,  

 menu  

 « tout légumes »    22,00  € 

 

Menu Humeur du Chef  26,50€ 

 

 L’Entrée écrite au Tableau Noir  
Ou 

La Tarte fine aux Escargots, 
Petit bouquet de verdure 

------------- 

Le plat Chaud écrit au Tableau Noir 

 Ou 

La Volaille fondante 
Aux citrons confits et olives 

------------- 

Les fromages de la Ferme 
------------- 

Le choix d'un dessert 
Ou  

L’Assiette Gourmande (sup.5,50€) 
(A commander en début de repas) 

 

Menu Rustique 21€   

 

Méli mélo de salade croquante 

Et Fromage de Pays rôti au four  
------------- 

  Les Joues de Porcelet, 

mitonnées en civet  
 

------------- 

Les fromages de la Ferme 
------------- 

Le choix d'un dessert 
Ou  

L’Assiette Gourmande (sup.5,50€) 
(A commander en début de repas) 

 

 

Tarifs T.T.C  boisson non comprise, tout changement dans les menus entraîne une tarification à la carte 

 



Mes Apéritifs 
------------         4 € 

 

 

La Coupe Pétillante  

Aux Agrumes 
------  

« Pour Madame » 

La Coupe Cécilla  
(Cidre et sirop de Myrtille) 

------  

« Pour Monsieur » 

La Tassée  
(Beaujolais rouge et  

Crème de fruits rouges)  
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Service Restaurant  12h00 à 14h30 

   19h30 à 20h / 21h 

Ouvert tous les jours midi et soir 
En Hiver Fermé le dimanche soir - lundi midi  

 

Si vous êtes pressés, merci de nous l’indiquer  dés 

votre arrivée pour que l’on puisse vous conseiller 

un repas rapide 
 

Carte Bancaire acceptées à partir de 15 € 

Pour les règlements par chèque merci de présenter 

une pièce d’identité 

 

Menu Gourmandise    35 € 

 

Le Foie Gras de Canard    
Confit d’oignons au cassis et pain grillé 
(Essayez avec un verre de Rivesaltes tuilé 4,30 €) 

 

Ou 

 La Mousseline de St Jacques 
Aux Agrumes, et à la graine de Moutarde 

------------- 

Le Suprême de Poisson 
Émulsion de langoustine & tapenade 

Ou 

Le Filet de Canette rôti 
jus déglacé au  vinaigre balsamique 

------------- 

Les fromages de la Ferme 
------------- 

Le choix d'un dessert 
Ou  

L’Assiette Gourmande (sup.5,50€) 
(A commander en début de repas) 

 

Menu Epicurien     
3 plats 41 €   4 plats 46 €    

 

Le Foie Gras de Canard    
Confit d’oignons au cassis et pain grillé 
(Essayez avec un verre de Rivesaltes tuilé 4,30 €) 

 

------------- 

Petit pâté chaud  

de Champignons forestiers, 
Crème d’ail douce 

------------- 

Le Suprême de poisson 
Émulsion de langoustine & tapenade  

------------- 

Le Filet de Canette rôti 
jus déglacé au  vinaigre balsamique 

------------- 

Les fromages de la Ferme 
------------- 

Le choix d'un dessert 
Ou  

L’Assiette Gourmande (sup.5,50€) 
(A commander en début de repas) 

 

 

 

Tarifs T.T.C  boisson non comprise, tout changement dans les menus entraîne une tarification à la carte 

 


